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Detteblad er lavet til medlem-

mer ne af Bour gogneselskabet.

Alt stof som gnskes optaget sen-
destil:

PalleB. Hansen
Grantoftepar ken 806
2750Ballerup
tIf: 44659690
pabh@cphwest.dk
I ndlaeggene kan sendes som/pa
brev, e-mail, eller cd
Evt. billeder kan blive scannet
for indsattelse
@nskesnoget retur vedlaeg ven-
ligst en franker et svarkuvert
Ansv. Palle B. Hansen

agning af vinehentet hjemtra

Bourgogne.
Af Sgren Thorhauge

36 personer havde den 16. september fun-
det det interessant at smage vine, som
nogle af Bourgognesel skabets medlem-
mer havde medbragt fraen tur til det for-
jedtede land.

Vinenevar anskaffet til seadelesfavora-
ble priser pa stedet, og gennemgdende
var der tale om producenter, som manikke
normalt stifter bekendtskab med i det dag-
lige. Som det kan ses af det efterfalgende,
sa kan der gares gode keb ved ,, staldder-
ene" i Bourgogne.

Aftenens farste vin var Santenay 1. cru,
Clos de Tavannes fraDomaine Francois
og DenisClair i &rgang 2009. Vinen havde
en pa red farve. Der kunne registreres
en anelseviolet i kanten. Der kunne anes
rede frugter i duften, der dog forekom en
anelselukket. Vinen var typisk 2009 er
med rigtig god frugt, der blev afbalanceret

af en passende mamgde syre. Efter-
smagen var paan og lang. Kgbt pa stedet
til kr. 135,- pr. flaskemasiges at vaae mere
endi orden. Domaine DenisClair er tidli-
gere blevet importeret af A Vinstow, men
domainets status pa det danske marked er
ukendt.

Deto naeste vine var begge fra Pommard
ogi argang 2009. Den ferste kom framar-
ken LesVignots, fraDomaine Demougeot.
Den naestevar en 1. cru framarken
Charmotsfradet sammedomaine.
Viognots' envar paen mark i farven med
enanelsevioleti kanten. Naesen var tem-
melig lukket, men det var ikke umuligt at
genkende nogle regde baa. Smagen var al-
lerede laskker med masser af frugt, der var
i balance med syren. Envinder helt klart
vil udvikle sig over de naeste &r, men den
virker aleredeklar nu. 1. cru’envar for-
bavsende nok lysere end kommunevinen,
men det skal man nuikkeladesigforlede
af.

Naesen var omend muligt endnu mere luk-
ket, men at vinen kommer fraen god &r-
gang, lod sig ikke skjulei smagen. Det var
en koncentreret fagter med masser af
frugt med tanniner, der for neavaaende
virkede noget udtarrendei finalen. Denne
vinmabliver rigtig god efter nogle dri
kadderen, ogjeg tror, at den talmodige vil
blive bel gnnet. Det er ukendt, om
domainet har eller har haft en dansk im-
portar.

Naeste st var fra Cote de Nuits, naamere
betegnet fraNuits St. Georges.. Begge
vine kom fraDomaine Chauvenet-Chopin.
Farst en Kommunevin framarken Les
Charmottes 2009, der blev efterfulgt af en
1. cru framarken |es Chaignots ogsa 2009.
Kommunevinen havde en flot mark farve.
Snusen var sgdlig med masser af lovende
frugt og baa. Efter min opfattelse var der
taleom enrigtig god vin, til at drikkenu,
med vel afbalancerede tanniner og vel-




integreret fad. Lang eftersmag. 1. cru’en
havde en anelse markerefarve.

Naesen var noget mindre umiddelbar, men
havde elementer af let sadlige baa. Sma-
gen var langt mere koncentreret end for-
gaangeren, der var rigtig mange lag af
smagsindtryk og en rigtig lang eftersmag.
Det var to meget velproducerede vine,
hvor nok issar Caignots en vil vinde ved
lagring over de nasste 5 - 8 &r.

Domainet har tidligere haft Jysk Vin som
importer, men det er uklart, om der pt. fin-
des en dansk importer.

Inden det blev tid til grand gru, sdkom
der en Gevrey-Chambertin, Eteloisfra
Domaine Maumei &rgang 2008. Farven
var ret lys. Duften var flot med baar, men
endnu lidt lukket. Frugtsyren dominerede
lidt for meget, men det er heller ikkelet at
skulleleve optil deforudgaende 2009’ ere.
Det var nok envin, der ikkevil vinde me-
get ved lagring. Det er uklart, om
domainet har en dansk importer.

Savar det tid til at smage grand cru. For-
ventningerne var store. For det farste
skullevi smage en Mazis-Chambertinfra
DomaineMaumei érm 2008 og der-
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naest en Clos de Vougeot fraDomaine
Chauvenet-Chopini drgang 2009.

Mazis en var ret lys. Naesen var stadig
lukket, men man kunne ane frugtsedmen.
Vinen var meget flot med megen frugt og
den samme type frugtsyre som ogsa var i
domainetsEtelois.

Der var ogsd anel ser af tobak og fad. Vi-
nen havde en lang og interessant efter-
smag. | forhold til den farste Gevrey-
Chambertinvar vi helt klart klatret op af
rangstigen, men vinen havde nok ikke
helt Grand Cru-niveau. Closde

Vougeot' en var en del markere end dens
makker. Det var naesten ikketil at fanogen
duft ud af glasset, men smagen - smagen
var meget frugtig med masser af kirsebag.
Eftersmagen var aleredelang. Helt klart
en god finale for radvinene med denne
vin, der vil udvikle sig over enlang
periode.

Herefter de hvidevine.

Farst to vine fraMeursault. Farst en
Limozin fraDemougeot i &rgang 2009 og
dernaest EnlaBarrefraAntoine Jobard i
argang 2006. Den farste vin var en smule
lys med en lidt grant. Duften var flot med
ngdder og lidt smerret, som man oftefin-
der i de bedrevinefraMeursault. Vinen
virkede fed og indehol dt elementer som
ngdder, fad. Eftersmagen var lang. Vinen
fra2006 var merkere og virkedemere
moden. Der var eksotiske frugter i duften,
sasom ananas og fersken, men her var der
ingen fedme.

Vinen havde en god koncentreret smag,
der hang godt sammen med duften. Efter-
smagen var relativ lang for en kommune-
vin. Antoine Jobard importeres af Atom
Vine

Det to sidste vine var begge 1. cru. Farst
Meursault Poruzots fra Domaine Antoine
Jobard i &rgang 2006.

Farven var gylden. | nassen var adbler, ek-
sotiske frug_;ter o%;od veli nteg_greret fad.
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Smagen var rigtig god med en smarret
fedme. De eksotiske frugter og fadet gik
igeni smagen, finalen var lang. Enrigtig
god drikkemoden vin fraMeursault. Den
sidste vin var Chassagne-Montrachet, les
Macherelles, 2008, fraDomaine J. C.
Bachelet. Farven var ogsa her flot gylden.
Der var godt med adbler og velintegreret
fad i duften. Igen viste smagen hentyd-
ninger til en kompleks eksotisk frugthave
med en anelse rag og vanilje.

Eftersmagen var lang. VinenefraDomaine
J. C. Bachelet er tidligere blevet importeret
af Domaine Brandis, men det er ukendt,
om domainet har en dansk importer i dag.
Dette var en rigtig god smagning, hvor
deltagerne kunne stifte farstehands-
indtryk af, hvad der kan forventes af &r-
gang 2009, men ogsafaindtryk af, hvor-
dan god moden bourgogne kan smage. At
der var medlemmer af sel skabet, som
havde brugt kostbar ferietid og energi pa
at kebe disse vine pa stedet, kan delta-
gernevaae meget taknemmeligefor. Pri-
sernei Bourgogne er mere humane, end
hvad man oplever i Danmark. Kommune-
vinene kostede mellem frakr. 135 og ca. kr.
200,- pr. flaske. Dettegjorde, at denne
interessante smagning kunne afholdes for
en favorabel pris. Hvis man ser pakvalite-
ten af de prassenterede vine, sAmader
ligge meget hardt arbejde bag udvadgel-
sen af vinene - godt gdet og mangetak fra
en deltager i smagningen.

Kampen mellem Dom. Guillon vs

Dom. Lamarche
v/ Palle B. Hansen

Fredag den 14. oktober var der kaldt til
smagning/duel i menighedshuset mellem
Domaine Jean-Michel Guillon og Domaine
Francois L amarche begge velrenomme-
rede husei Cote de Nuit.

Vi havde snakket med TheisVineomde
villekomme, men p.g.akommende efter-
arsferiekunnedeikke.

Vi fik i stedet 25 % rabat pavinene hvisvi
selv ville praesenter dem — og det gjorde
vi A

Lidt om domainerne: Dom. Lamarche har
eksisteret Siden 1797, paden prestige-
fyldte skréning i Vosne-Romanéeog i
Vougeot hvor vinmarkerne bugner med de
dejlige Pinot Noir druer. Fradisse marker,
producerer huset fjorten forskelligevine,
herunder la Grande Rue, som er et mono-
pol (enegjer) en af de Grands Crusder fin-
desi Vosne-Romanée. Lamarche huset,
som nu kan prale af et samlet areal panae
sten 28 hektar. Det er et familieforeta-
gende, hvis oprindelse gér tilbage flere
generationer..

| dag er det de sidst to generationer der
passer domaine. Og som et gammelt
familiedomaine er det maandene der laver
vinen og kvinderne der tager sig af regn-
skabet og kontakten ud af til.

Bourgognesel skabet besggte domainet i
1998. ifglgereferatet fra turen skete der
falgende: Endnu en smagning ventede.
Denne gang hos Dom. Lamarche i Vosne-
Romaneé. Madame som modtog os med
en tale om vinhandlere, der ikke var til
at stole pa, men vi fik behaandig drejet
samtalen over pa hendes vine.

Vi smagte: fra fad Vosne-Romaneé 96 —
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Charmes Chambertin 1. Cru 96 - Clos
\Vougout 94, samt sluttede af med La
Grande Rue 93.
Hurra her var der en der ville sedgetil
selskabet. Der blev uddelt bestillings-
lister i bussen, og da vi kom til hotellet,
sad Palle og Torben klar til at se kon-
tanter.
De har en imponerende stribe af marker
der ser ud somfalger: GrandsCrus. La
Grande Rue, monopol e Clos-de-Vougeot
Grands-Echezeaux Echezeaux Premiers
CrusVosne-RomanéeLaCroix Rameau
Vosne-Romanée L es Mal consorts Vosne-
Romanée Les Chaumes Vosne-Romanée
L es Suchots Nuits-St-Georges Les Cras
Appellations Village et Bourgogne Vosne-
Romanée Bourgogne Hautes Cotes de

Nuits Bourgogne Passetoutgrain Bour- tilfaddigviskomigennem byeni de sene
gogne Aligoté (blanc) Bourgogne 70 ere. Han syntes om stedet og fik kabt
Crémant de Bourgogne et hus og et par parceller og sa

kerte den bare der ud &f .
Det var nuikke alle de dejlig draber vi Ham har selskabet ogsa besggt. Se hvad
skulleigennem p&denne aften, med et lille der blev skrevet om det: Alle komi god
udvalg bestdende af Bourgogne Pinot stand op fra Beaumont's ked der, og séle-
Noir, Vosne Romanée, Vosne Romanée 1. des kunne vi drage videre ud i det fran-
Cru—Chaumes, Vosne Romanée 1. Cru— ske, med nasste destination hos Domaine
Suchots, og Clos Vougeot Grand Cru— Jean-Michel Guilloni Gevrey-
allevinenefra2009 og det ledte tanken Chambertin. Han fortalte om sin produk-
hen pa barnemord tion, hvor gregn hgst er en naturlig del.
Lidt om modparten JM Guillon: Vin-pro- Der plukkes, sa der er 6-7 klaser pr. stok
ducent siden 1980, har Jean-Michel tilbage. Markerne overvages ngje, s
Guillon nu 13 hektar domaane placeret pa sygdomme opdagesi tide.
skréningernei Bourgogne. Hvor amarche Druerne sorteres. Minifikatonen tager 4-
er i Vosne Romaneeer Guilloni Gervry 5 uger. Namsom presning efterfulgt af 13-
Chambertin. Der er det svaat at lade deto 14 maneders lagring pa nye fade. Jean-
vine duellere, to forskellig undergrunde, Michel er i gvrigt stadig chef for et luft-
to meget forskellige dyrkere men vi praver fartssel skab, men koncentrerer sig nu
alligevel. mest om

vinene. Sannen Alexis skal overtage
Deflesteaf Guillonsvineligger i Gevrey mere og mere af arbejdet. Selv vil han
Chambertin, men der er ogsalidt fra tage sig af kunderne. Han keber 150 nye
Massaney, Morey St Dennis, Chambolle fade hvert ar til en pris mellem euro 550-
Musigny og endda Santeney. Guillon var 750 pr. fad. Vi viste pa forhand, at Jean-
oprindeligt pilot og ingenigr inden han Michel
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skulle tas op, og det kom til at holde
stik; ikke mindst fik vi hidset ham op til
at se p& hans Clos de Vougeot.

Og selv omder til at starte med var mere
eller mindre udsolgt, sd kunne vi allige-
vel kabe en del af hans vine. Det blev der
ogsa. Vi smagte falgende vine: Santenay
Blanc, Les Bras, 2004, Gevrey-
Chambertin VV, 2004, Gevrey-
Chambertin, Clos Prieur, 1. Cru, 2004,
Gevrey-Chambertin, Les Champonnets,
1. Cru, 2004, Clos de Vougeot, Grand
Cru, 2004

Smagningen i menighedshuset var lidt an-
derledes. Der fik vi: Bourgogne Rouge,
Gevrey-Chambertin, Gevrey-Chambertin
1. Cru- LaPerriéres, Gevrey-Chambertin
1. Cru- ClosPrieur og Gevrey-Chambertin
1. Cru—LaPetite Chapelle

Vi begyndte med Bourgogne rouge fra
Guillon mod Bourgogne Pinot Noir Fra
Lamarche. Guillon bruge 50 % nyefade pa
denne vin. Begge vine var vellavet selv

om dyrkerne syntes at 2009 var en van-
skelig drgang at arbejde med. Lamarche
var stadig mest lukket, men mit eget syns-
punkt var at Guillon vandt med en mule-
har.

Deto naeste vinevar: Gevrey-Chambertin
samt Vosne Romanee —begge kommune
vine. Begge vine var meget behagelige at
drikke nu. Rigtig gode. Guillonsvin havde
en duft af kloark/stald der tramgtetil at
bliverengjort, den var stadig meget r&
Lamarche var meget kadfuld en god fylde,
stadig meget tannin samt rgde baa —
flotte vine begge to, men min stemme
ramte denne gang pa L amarche Sdkom
turentil deto 1.cru vinenemlig Gevrey-
Chambertin 1. Cru - LaPerriéres—mod
Vosne Romanée 1. Cru—Chaumes. Den
farste vin var let skuffende — vinen var
for dyr, (priserne kommer senere) —jeg
havde regnet med noget merefraen 1. cru
vin. Vosne Romanee vinen var meget flot-
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tere end Gevrey-Chambertinen. Hal v-
gamlevinstokke 45 r, og der bliver kun
lavet 3000 flasker om dret —absolut den
flotteste af disseto vine, smag af jord,
frugt —let rustik. | forhold til deto kom-
mune vine falte jeg man blev taget ved
nassen.

Sakomtil Gevrey-Chambertin 1. Cru-
ClosPrieur vsVosne Romanée 1. Cru—
Suchots. Se nu begynder det at blive
spamdende. Begge vine flotte og velsma-
gende. Guillonsvin havde alti sig frugter,
bolger, kaffe og endog let treei efter-
smagen. Lamarche vinen var ogsaflot,
men var betydelig mererdog hard paikke
rigtigt dben p& nuvagrende tidspunkt.
Denneomgang gik til Guillon.

Savar afdutningen ved at vaae klar. Den
ene Gevrey-Chambertin 1. Cru—LaPetite
Chapellemod Clos

Vougeot Grand Cru—en 1. Crumod en
Grand cru. En sddan omgang kan vaare
sva at afgare, sddet vil jeg lade medlem-
merne der var til smagningen selv afgare,
men for mig var der ingentvivl. Guilonlgb
med segjren. Den vin havde det helei sig.
Hvorimod Clos Vougeot var for lukket
(endnu)- men lad os preve om nogle &
igen og se hvem der bagrer sgjren hjem.
Selv ved den af stemning der var i salen
stod det uafgjort, si det var en svaa ba-
lance.

Pagrund af sygdom/fraves fra bestyrel-
sens side lykkedes det at f& formandens
agtefadde at giverollen som Guillon, en
rolle han klaredefint. Om det var fordi han
skulle overbevise sin kone, - formanden
om hvilken vin der var bedst videsikke
Til sidst priserne padisse vine. Vi havde
faet 25 % rabat, men jeg bringer normal-
priserne sd kan folk selv sidde og regne
efter hvad tilbuddet var

Bourgogne Rouge (G) 189,95

BourgognePinot Noir (L) 169,95
Gevrey-Chambertin (G) 349,95
Vosne—Romaneé (L) 399,95
Gevrey-Chambertin LaPerriéres 1 cru(G)
499,95

VVosne Romaneé Chaumes 1 cru (L) 599,95
Gevrey-Chambertin ClosPrior 1 cru (G)
499,95

Vosne Romaneé Suchots 1 cru (L) 599,95
Gevrey-Chambertin LaPetit Chapelle 1
cru(G) 599,95

ClosVougeot Grand Cru (L) 849,95

En god jul og godt nytar

Endnu et &r er ved at vaere forbi, og vi ser
fremtil 2012 hvor vi forventer mange
gode smagninger samt en tur til Bour-
gogne.

Vi i bestyrelsen vil derfor gnske allevores
medlemmer enrigtig glaadelig jul samt et
rigtigt nytar, med masser af bourgogne-
flasker under traeet.

Husk nu vi starter alleredei januar med en

dejlig smagning.

Det kan vaare at det blad der bliver ud-
sendt med post den ene gang er i farve og
den anden gang er i sort/hvid. Det skyl-
desat detikke altid er muligt at printeudi
farve, s glaad jeg hver gang det kommer
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En rigtig god bour gognejul
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